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ENSEMBLE SCOLAIRE IMMACULEE CONCEPTION - BEAU-FRENE

SEMAINE N° 4

FR
64.129.057

jonnement

MENU SEMAINE : DU LUNDI 31 MARS AU VENDREDI 04 AVRIL 2025
HORS-D'OEUVRE PLAT PROTIDIQUE LEGUMES FROMAGES DESSERTS
M Macédoine de légumes Boules Boeuf semoule a couscous yaourt nature sucré fruit Epy |
1 chorizo/andouille sauce tomate oignons yaourt arématisé mousse au chocolat
L D carottes rapées Filet de Cabillaud roti a 1'ail carottes/champignons camembert portion flan nappé caramel
1] 1
N
D s salade de tomates Palette de porc a la moutarde ébly a la normande yaourt nature sucré fruit Hgry
| I} endives aux noix yaourt arébmatisé créme caramel
1 pate de campagne crépes champignons julienne de légumes edam yaourt au fruits
R
M salade de thon Steak haché de veau Frites yaourt nature sucré fruit sy
1 Betteraves vinaigrette yaourt arébmatisé liegeois café
M D saucisson a I'ail Lieu au piment d'espelette Poellée campagnarde Mimolette Petit suisse
A ! salade composée aux poivrons
R
D s macédoine a la russe Calamar a la romaine Pates huile d'olive/tom cerise yaourt nature sucré fruit &z-_::’
| I} salade de mais yaourt arébmatisé creme vanille
1 kamaboko Raviolini tomates basilic Melange de salades samos iles flottantes
R
M M tomates /mais Filet poulet grillé ‘ Gratin dauphinois yaourt nature sucré fruit %:_-:
E 1 mortadelle - yaourt arébmatisé Liégeois vanille
R D carottes rapées/citron Tomates farcies Légumes grillés W-m Tartare éclair chocolat
c 1
R . . . . 7 . 25, -
s saucisson sec Pizza reine Boulgour au poivrons yaourt nature sucé fruit ey
E I} salade composée yaourt arébmatisé Créme chocolat
D 1 oeuf mayonnaise Omelette au gruyere Tomates provengales vache qui rit Pommes au four maison
| R
M salade de tomates mozzarella Bolognaise Spaghettis yaourt nature sucré fruit %‘._-;
1 salade composée Py yaourt arébmatisé mousse au citron —
J D salami danois Filet de Merlan frais w Haricots plats St paulin Tarte flan patissier
E 1
U
D s pates multicolores Cheese burger pommes campagnardes yaourt nature sucré fruit ey
| o rillettes yaourt arébmatisé Créme dessert
1 sardines a I'huile Filet de cabillaud Gratin de légumes Camembert fromage blanc fermier
R *
v M salade savoyarde Beignets de poisson Riz a la brunoise de légumes Coquillettes fruit éﬁ::
E 1 carottes rapées aux raisins yaourt arébmatisé Flan caramel
N D Salade pommes de terre vinaigrette Ailes de raies a la Grenobloise Courgettes au basilic Emmenthal creme chocolat
D 1
L'équipe du restaurant vous souhaite un bon appétit.
Tous nos plats a base de viande de beeuf proviennent d'animaux : nés en France, élevés en France, abattus en France.
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