
HORS-D'OEUVRE PLAT PROTIDIQUE LEGUMES FROMAGES DESSERTS
P.D.T en salade Cordon bleu Papillons au beurre yaourt nature fruits

paté de campagne            yaourt arômatisé mousse au chocolat
salade d'endive Filet de cabillaud au Wasabi Haricots  verts saint paulin crème caramel

œuf mimosa Pizza royal Salade verte yaourt nature fruits
taboulé            yaourt arômatisé Liégeois chocolat

potage vermicelle Filet de Poisson beurre Blanc Poëlée automnale gouda Crème praliné

salade de riz niçoise Boules bœuf Riz Pilaf yaourt nature fruits
saucisson à l'ail            yaourt arômatisé Donut s chocolat

potage parmentier Blanquette de veau Choux fleur béchamel chante neige liégeois café

Cheese burger pommes campagnardes yaourt nature fruits
Tomates basilic mozzarella            yaourt arômatisé crème vanille

salade saumon fumé Filet de cabillaud Piperade samos Flan nappé caramel
rillettes

salade de pommes de terre Brochettes de dinde Tian de légumes yaourt nature fruits
maquereaux au vin blanc            yaourt arômatisé salade de fruits

boudin Béarnais Brandade de morue Mélange de salade morbier Crème praliné

oeuf mayonnaise Pièce de bœuf à  l’échalotes Brocolis au beurre persillés yaourt nature fruits
avocat            yaourt arômatisé Fromage blanc sucré

saucisson sec filet de Cabillaud sauce crevettes Pâtes multicolores vache qui rit Créme dessert

salade à l'Italienne Raviolini Poulet Pasta Parti ! yaourt nature fruits
Macédoine de légumes Tortellini ricotta épinards            yaourt arômatisé Tiramisu

Tomates mozzarella Yaourt fermier Panncotta
Jambon Serrano

Boulgour en salade tarte aux  poireaux gratin pommes de terre yaourt nature fruits
salade d'endive au bleu            yaourt arômatisé Eclairs au café

Salamis jambon grill ratatouille mimolette Compote

Celeri rémoulade Moules à la Luzienne Purée yaourt nature fruits
Kamaboko            yaourt arômatisé petits suisses
Pépinette Beignet de poisson Duo de carottes Camembert crème vanille
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Tous nos plats à base de viande de bœuf proviennent d'animaux : nés en France, élevés en France, abattus en France.

Menus composés sous réserve d'approvissionnement
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L'équipe du restaurant  vous souhaite un bon appétit. 
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