
HORS-D'OEUVRE PLAT PROTIDIQUE LEGUMES FROMAGES DESSERTS
P.D.T piémontaise Wings de poulet Torsades yaourt nature sucré fruit
paté de campagne yaourt arômatisé crème caramel

Betteraves vinaigrette filet de lieu à la citronnelle Poêlée Asiatique Fondu ail et fines herbes fromage blanc

Salade strasbourgeoise Nuggets à l’emmental Quinoa yaourt nature sucré fruit
Pâtes en salade yaourt arômatisé flan caramel

museau vinaigrette Filet de Cabillaud à la xistora Carottes vichy Emmenthal Fromage blanc  sucré

Tomates basilic Steak haché de veau Rissolées yaourt nature sucré fruit
saucisson à l'ail yaourt arômatisé liégeois Chocolat

Salade de pois chiche Filet de merlu au gingembre Haricots verts persillés Mimolette Gateau basque

Roti de bœuf aux thym Riz pilaf yaourt nature sucré fruit
salade d'endive aux noix yaourt arômatisé crème vanille

saucisson sec Merlu grillé au padrons Courgettes sautées au basilic Brie Pommes au four
potage de légumes

Pépinettes en salade Sauté de porc au curry Tian de légumes yaourt nature sucré fruit
mortadelle yaourt arômatisé yaourt aromatisé

Tomates olives féta Saumonette à la coriandre Tomates provençale Tartare Compote de pommes

oeuf mayonnaise Carbonnara Macaroni yaourt nature sucé fruit
Velouté de champignons yaourt arômatisé Flan caramel

saucisson sec filet de Saumonette Poêlée campagnarde vache qui rit Crème dessert

REPAS DE NOËL

rillettes Lomo de porc Gratins de PDT/ chou-fleur yaourt nature sucré fruit
salade de pommes de terre yaourt arômatisé yaourt au fruits

Surimi brandade de morue Mélange de salade Camembert crème Praliné

Vermicelle à la tomate Colin pané Riz à la tomate yaourt nature sucré fruit
Kamaboko yaourt arômatisé petits suisses

Carottes rapées Filet de cabillaud  au safran Piperade Emmenthal Crème desert vanille
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ENSEMBLE SCOLAIRE IMMACULÉE CONCEPTION - BEAU-FRÊNE

SEMAINE N° 2
MENU SEMAINE : DU  LUNDI  16  AU  VENDREDI 20 DECEMBRE 2024                      
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Tous nos plats à base de viande de bœuf proviennent d'animaux : nés en France, élevés en France, abattus en France.
Menus composés sous réserve d'approvissionnement
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L'équipe du restaurant  vous souhaite un bon appétit. 
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